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Semaine 19

lwundi 6 mai 2024 mowdio 7 mai 2024

Crépe aux fromages
Pizza au fromage

-/ Tarte aux (Iégumes du soleil Bio)
V3

Chipolatas de la Mure * @

Steak du fromager
k-9 C:4

Jardiniere de légumes Bio
Gratin de courgettes Bio au quinoa

Yaourt au caramel @_
Yaourt a la chataigne @

p-0C 4

Salade de fruits frais

Jjeudi 9 mai 2024

En Cuisine

On veut du bio a la cantine !
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LE DEFARTEMENT

Tomates Bio au basilicF4
Pamplemousse
2 Salade Bio

O3

Emincé de boeuf Chili con carne @

Colombo de poisson
W3

Riz Basmati Bio

Brie Bio S
P'tit Louis

R0 lC:1

Mousse au chocolat Bio

Flan nappé caramel
vendredi 10 mai 2024

Visa de la Diététicienne,
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* ce plat contient du porc |(’" ) patisserie fabriquée

By - par nos chefs

CBASSET J.BERGER
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Toute [équipe de la cuisine mutualisée des colléges et le dictéticien vous souhaitent un excellent appétit!




